Menu du 20 novembre au 24 novembre 2023

Lundi 20 novembre Mardi 21 novembre@ Mercredi 22 novembre Jeudi 23 novembre Vendredi 24 novembre
Concombres Céleri rémoulade Paté en croute Saucisson secEd Carottes répée@@
Filet d_e d'"‘_’emrét' Blanquette de veau?-? Boudin blanc Emincé de boeuf
Petits pois*" Omelgﬁtte au fromage Carottes vichyEd™ Escalope viennois e Frites
Tarte aux pommes Blé* ala tomate o Purée de pomme de terre
- ] Petit suisse sucré et de courge”Ed Tartare ail et fines herbes
Fruit frais de saison
Clémentines Verre de Lait @ Glace vanille fraise
Fruit frais de saison
Painf S Pain 72 Pain 2B Pain 7EH Pain 72K
Gouter Goiter Goiiter Goliter Gouter
EalE biscults Pain”’E&l beurre” barre Pain 7’fromage Compote biscuits Pain "’beurre”’ chocolat

de chocolat

chaud

COMPRENDRE ‘ Fruits et crudités

. Viandes, poissons, ceufs ’ Féculents et céréaliers

Légumes verts,
fruits cuits

Bonjour ! Au menu des petits déjeuners du mois de novembre :jus de tomates, muffin brioché,

bacon de dinde et yaourt fermier nature sucré .A noter que les yaourts sont fabriqués a la ferme du
vieux puit a Pissy Poville .

. Produits laitiers

. Entrée / plat protidique s Origine Normandie

\ Sans porc
] P

JA’@ Label rouge

P Agriculture biologique (&) Aoc

@ Végétarien

@

Malaunay




