Menu du 3 novembre au 7 novembre 2025

Lundi 3 novembre Mardi 4 novembre Mercredi 5 novembre Jeudi 6 novembre Vendredi 7 novembre@
Céleri ravelE" Potage avec féculentsEl" Conc;mb;eresauce Taboulé™ Potage sans !;éculen
Boudin bl:::é:e volaile | Rotide pore ﬁ@i‘sauc‘e-grloff Couscous; au poulet flte_ak hachéEE] Guf;;zdurs
Blanc de dind% 1y - aricots beurre pormme oty ES]
Verre de lait® Chou-fleur=: Petits suisses sucrés Chévre
Fruit au sirop Vache qui rit 8 Fruit frais camembert
Fruit frais Fruit frais
PainEs Pain Pain Pain Pain
Gouter Golter Gouter Gouter Gouter
Céréales /lait Beignet I’o!arrtét chocolat | painEs beurre”/chocolat Yaourt biscuits Pain au lait barre chocolat
noisette

COMPRENDRE ‘ Fruits et crudités

LE MENU
DES ENFANTS

‘ Léegumes verts,
fruits cuits

BOI’IJOU.I‘ | 555 Le mode de production et de transformation biologique fait partie en France des signes officiels
d’identification de la qualité et de I'origine. Encadré par une réglementation européenne depuis 1991, il a pour

objectifs le respect de I'environnement et de la protection du climat, de la biodiversité, de la santé humaine et
du bien-étre animal. Seuls les produits qui en sont issus peuvent porter le logo bio européen et la marque AB.

. Viandes, poissons, ceufs . Féculents et céréaliers

. Entrée / plat protidique s

e
EiN@%) Péche durable

. Produits laitiers *é' Sans porc

Origine Normandie

P Agriculture biologique (&) Aoc

@A’@ Label rouge

@

Malaunay

@ Végétarien



