Menu du 30 mars au 3 avril 2026

. . . Jeudi 2 avril . .
Lundi 30 mars Mardi 31 mars@ Mercredi 1 avril Manaeons local et durable Vendredi 3 avril
Céleri sauce bulgareFSl™! | Betteraves cuites Pmimosa Terrine de légumes Radis E37 Potage de légumes avec
] ] féculentsE™
Emincé de boeuf Pané au fromage Croissant au Jamb°"'_' Pates B bolognaisefEl
strogonoff Purée Croissant au fromage ¥ Dos de cabillaud dugléré
Haricots beurre ) ) Yaourt nature sucré Chou-fleur et brocolis™
Fruit frais Salade verte | o
Chou vanille fermier B8 kS sur lit de e
Yaourt pomme Créme caramel EH
: T
Poisson LAl | '-, métropole
,(@ -
Pain Pain Pain Pain Pain
Gouter Goliter Golter Golter Gouter
Céréales lait Pain au chocolat Patisserie PainEl beurre “'chocolat Cake
Fal

BOH]OUI‘ T'Le 2 avril 2026, 18 communes du territoire s’engagent autour de I’alimentation locale et
durable en mettant en valeur les produits locaux et labellisés au sein de leurs cantines.
L’animation « Mangeons local et durable dans nos cantines » vise a mettre en lumiére le travail effectué par

les communes et leurs équipes de restauration pour proposer des produits de qualité, locaux et durables au
sein des restaurants scolaires.

COMPRENDRE . Fruits et crudités . Entrée / plat protidique s

&5  Origine Normandie m Agriculture biologique @ AOC m
LE MENU EZ¥® Péche durable @3 Labelrouge (7) vegétarien <’
DES ENFANTS ‘ Légumes verts, . Produits laitiers =¥ sans porc

fruits cuits é

. Viandes, poissons, ceufs ’ Féculents et céréaliers

Malaunay




